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КОНТРАКТ № ^
на оказание услуг общественного питания 

обучающихся 5-х классов и 6-9 классов, являющихся детьми из 

многодетных и приемных семей, имеющих трех и более детей

«2022 г°дгород Донской

«Средняя 
- МБОУ «СОШ № 3 им. Страховой

учреждениеобщеобразовательноебюджетноеМуниципальное
общеобразовательная школа № 3 имени Страховой З.Х.»(далее 
3 X ») именуемое в дальнейшем «Заказчик», в лице директора Костельцевои Татьяны Ивановны, 

основании Устава с одной стороны, и Индивидуальный предприниматель
«Исполнитель», в лице Кафиятулина

от 12.01.2012г.,
действующего на
Кафиятулин Асхат Ахатович, именуемое в дальнейшем
Асхата Ахатовича, действующего на основании Свидетельства № 3127154012UU161
с другой стороны, именуемые в дальнейшем «стороны», в соответствии ч.1, п.Ь, ст.Уб 
Федерального закона от 5 апреля 2013 года № 44-ФЗ «О контрактной системе в сфере закупок 
товаров, работ, услуг для обеспечения государственных и муниципальных^
Федеральный закон № 44-ФЗ) (идентификационный код закупки 22 37114006070711401001 0012 
000 0000 244), заключили настоящий Контракт (далее - Контракт) о нижеследующем.

1. ПРЕДМЕТ КОНТРАКТА
1.1. По настоящему Контракту Заказчик поручает, а

оказание услуг общественного питания обучающихся 5-х классов и 6-9 классов, 
из многодетных и приемных семей, имеющих трех и более детей, именуемые

Исполнителя ежедневно (за

Исполнитель принимает на себя

обязательство: на 
являющихся детьми 
в дальнейшем Услуги.

1.2. Приготовление пищи осуществляется из продуктов 
каникулярных, праздничных, выходных дней).

1.3. Наименование, количество, цена, характеристика (описание), порядок оказания
предоставляемой Услуги установлены в спецификации, описании объекта закупки, которые 
являются неотъемлемой частью настоящего Контракта. _

1.4. Место оказания услуг: г. Донской, мкр. Центральный, ул. Заводская, д.22.
1 5 Услуга должна оказываться на базе столовой-доготовочнои Заказчика (работа на 

полуфабрикатах). Доставка продуктов питания осуществляется Исполнителем до пункта раздачи 
транспортом, в таре и за счет средств Исполнителя.

Условия транспортировки продуктов 
законодательства РФ и нормативной документации.

График выдачи готового питания установлен в 
закупки) к настоящему Контракту.

исключением

силами, соответствовать требованиямпитания должны

Приложении № 2 (Описание объекта

2. ЦЕНА КОНТРАКТА И ПОРЯДОК РАСЧЕТОВ
147 799,08 руб. (сто сорок семь тысяч семьсот девяносто

Налогового кодекса Российской2.1. Цена Контракта составляет 
рублей 08 копеек). НДС не облагается на основаниидевять

Федерации. или физическому лицу, в том
за^еГстрироТанному Ткачестве индивидуального предпринимателя, уменьшается на размер 

р и ” бюджеты бюджетной системы Российской
законодательством Российской

числе
налогов, сборов и иных обязательных платежей в

оплатой Контракта, если в соответствии сФедерации, связанных с
Федерации о налогах и сборах такие налоги, сборы и иные обязательные 
в бюджеты бюджетной системы Российской Федерации Заказчиком.

Цена Контракта является твердой и определяется на весь срок исполнения КонтРа^.
Ц Р Контракта может быть снижена по соглашению Сторон без

оказанной услуги и иных условии

платежи подлежат уплате

2.2. Цена настоящего
предусмотренного Контрактом, количестваизменения.

исполнения Контракта.
Цена Контракта может быть изменена, если 

предусмотренный Контрактом объем оказанной услуги не бо
предусмотренный Контрактом объем оказанной услуги

Сторон допускается изменение с учетом
Контракта пропорционально 

установленной в Контракте цены оказанной

предложению Заказчика увеличивается 
более чем на десять процентов или

по

не более чем на десять 
положенийуменьшается

процентов. При этом по соглашению
бюджетного законодательства Российской Федерации цены 
дополнительному объему оказанной услуги исходя из



а

не более чем на десять процентов цены Контракта. При уменьшении предусмотренных
Стороны Контракта обязаны уменьшить цену Контракта

исходя 233Цер “^“^полиотелем за оказанную услугу осуществляется Заказчиком в российских

услуги, но
Контрактом объемов оказанной услуги

рублях.

(десяти) рабочих дней с даты подписания 
основании документов, подтверждающих факт оказания услуг (счет, акт сдачи-приемки оказанных
услуг).

течение 102.4. Оплата за оказанную услугу осуществляется Заказчиком ежемесячно в
Заказчиком акта сдачи-приемки оказанных услуг, на

2.5. Оплата осуществляется по безналичному расчету платежными поручениями путем 
перечисления Заказчиком денежных средств на расчетный счет Исполнителя. .пягп

В случае изменения своего расчетного счета Исполнитель обязан заблаговреме о 
письменной форме сообщить об этом Заказчику с указанием новых реквизитов расчетного счета. В 
противном случае все риски, связанные с перечислением Заказчиком денежных средств на
указанный в Контракте счет подрядчика, несет Исполнитель.

2 6 Обязанности Заказчика по оплате цены Контракта считаются исполненными с даты 
размере, установленном Контрактом, со счета Заказчика.списания денежных средств в

и обучающихся а частных общеобразовательных организациях по
аккредитацию основным общеобразовательным программам в сумме 147 799,08 руб. (сто сор 
семь тысяч семьсот девяносто девять рублей 08 копеек).

неисполнения или

от

обязательства, 
вычетом

исполненияненадлежащего 
произвести оплату по Контракту за2.8. В случае

предусмотренного Контрактом, Заказчик вправе 
соответствующего размера неустойки (штрафа, пени).

Исполнителем по настоящему контракту 
на основании итогового акта сверки

себя

своих обязательствПри нарушении
окончательный расчет с Исполнителем Заказчик производит „
пасчетов подписанного всеми Сторонами настоящего контракта, который включает 
Р ’ Дв соответствии с условиями настоящего контракта пени, подлежащие взысканию с

основанием для вычета её, путем уменьшения суммы окончательногорассчитанные 
Исполнителя и служит
расчета. акта сдачи-приемки оказанных 

соответствии с условиямиПри этом оплата по Контракту осуществляется на основании 
УСЛУГ в котором указываются: сумма, подлежащая оплате в ^ _
заключенного Контракта; размер неустойки (штрафа, пени), подлежащий взысканию, осн°ван™ 
применениями порядок фасета неусдойки (штрафа, пени); итогоаая сумма, подлежащая оплате

Исполнителю по Контракту.
3. СРОКИ ОКАЗАНИЯ УСЛУГ

Ч 1 Спок оказания услуг: с 07 ноября 2022 года по 29 декабря 2022 года.
Ъ 2. График выдачи Исполнителем готового питания Заказчику в пункте раздачи установлен

в Приложении № 2 (Описание объекта закупки) к настоящему Контракту.

4. ПРАВА И ОБЯЗАННОСТИ СТОРОН

^ППОпреТелить^риказом лиц, непосредственно участвующих в ежедневном составлении

и подписании: питании, которые должны 
14.00 часов дня, предшествующего дню приготовления

состоящих напо количеству человек 
Исполнителю не позднее

сведении
предоставляться
■”=-==“‘===‘,=™количества человек, 

не позднее 9.00
поступивших в период с

утра дня приготовления и выдачи 
- экспертного заключения 

условиям настоящего Контакта
4.1.2. Своевременно и в 

указанные в п. 4.1.1 настоящего Контракта.

. готового питания, 
выполненных Исполнителем услуг вчасов части их соответствия

Исполнителю документы,установленные сроки передавать



п

4.1.3. Оплачивать услуги, оказанные Исполнителем в сроки, установленные настоящим
Контрактом.

4.1.4. Принимать приготовленное Исполнителем питание, соответствующее условиям 
настоящего Контракта и требованиям Заказчика по ассортименту, количеству и качеству.

4.1.5. В целях контроля за доброкачественностью и безопасностью приготовленного 
питания на пищеблоках Исполнителя производить отбор суточной пробы от каждой партии 
приготовленных блюд.

4.1.6. Информировать органы Роспотребнадзора об установленных фактах грубых 
нарушений Исполнителем санитарно-эпидемиологических требований, создающих угрозу 
причинения вреда жизни и здоровью граждан, окружающей среде.

4.1.7. Провести экспертизу оказанной услуги для проверки ее соответствия условиям 
Контракта в соответствии с Федеральным законом № 44-ФЗ.

4.1.8. В случае нарушения сроков оказания Услуг Исполнителем осуществить сверку 
расчетов с участием всех Сторон настоящего контракта по итоговому акту сверки расчетов. По
результатам сверки подписать итоговый акт сверки расчетов.

4.2. Заказчик имеет право:
4.2.1. Осуществлять проверку качества продуктов, поступающих на склад (склад 

пищеблока) Исполнителя. Для контроля за качеством поступающей продукции Заказчиком 
проводится ознакомление с документами, сопровождающими продукты питания, а также их 
органолептическая оценка.

4.2.2. Осуществлять контроль правильности хранения запаса продуктов питания 
Исполнителем.

4.2.3. Перед началом работы персонала Исполнителя осуществлять проверку «Журнала 
здоровья» (форма № 2-ЛП, утвержденная Приказом Минздрава России от 05.08.2003 № 330 «О 
мерах по совершенствованию лечебного питания в лечебно-профилактических учреждениях 
Российской Федерации»).

4.2.4. Осуществлять контроль за санитарным состоянием помещений пищеблока, 
инвентаря, посуды, а также за выполнением работниками пищеблока Исполнителя правил личной 
гигиены.

4.2.5. Контролировать своевременность проведения профилактических медицинских 
осмотров персонала пищеблока Исполнителя.

4.2.6. Требовать от Исполнителя не допускать к работе лиц, не прошедших 
профилактический медицинский осмотр. В случае допуска Исполнителем указанных лиц к 
приготовлению пищи Заказчик не принимает для питания всю партию приготовленного питания.

4.2.7. Требовать от Исполнителя предоставления надлежащим образом оформленной 
отчетной документации и материалов, подтверждающих исполнение обязательств по Контракту.

4.2.8. Для проверки соответствия качества оказываемых Услуг требованиям, 
установленным Контрактом, привлекать независимых экспертов.

4.2.9. Принять решение об одностороннем отказе от исполнения Контракта в соответствии 
с гражданским законодательством РФ.

4.2.10. До принятия решения об одностороннем отказе от исполнения Контракта провести 
экспертизу оказанных услуг с привлечением экспертов, экспертных организаций, выбор которых 
осуществляется в соответствии с Федеральным законом № 44-ФЗ.

4.2.11. При неисполнении или ненадлежащем исполнении Исполнителем обязательства, 
предусмотренного Контрактом, осуществить оплату выполненных Исполнителем работ за вычетом 
всех своевременно невыплаченных Исполнителем неустоек (штрафов, пеней), которые 
предусмотрены разделом 8 настоящего Контракта.

4.3. Исполнитель имеет право:
4.3.1. На своевременную и в полном объеме оплату оказанных услуг.
4.3.2. Требовать от Заказчика исполнения его обязательств по Контракту.
4.4. Исполнитель обязан:
4.4.1. Приобретать продукты питания в соответствии с двухнедельным меню, 

согласованным с Заказчиком, в соответствии с требованиями санитарно-эпидемиологических 
правил и норм СанПиН 2.3/2.4.3590-20 "Санитарно-эпидемиологические требования к 
организации общественного питания населения" от 27 октября 2020 года N 32 и при наличии 
сопроводительных документов, удостоверяющих их качество и безопасность (декларация о 
соответствии, подлинники ветеринарных справок или свидетельств и т.д.), с указанием даты 
выработки, сроков и условий хранения продукции. Сопроводительный документ на продукты 
питания Исполнитель обязан сохранять до конца реализации продуктов питания.



соответствии с
44 2 Осуществлять транспортировку сырья и пищевых продуктов в

^ТГо^вГх2^^ _
С„“;;ГвГс“еГцТахГ”а'таЖ вести «Журнал бракеража пищевых продуктов и 

продовольственного сырья».
4.4.4. Организовать и 

меню, разработанным с учетом
4.4.5. В случае отсутствия

в соответствии с

соответствии с двухнедельнымобеспечить приготовление пищи в

одного продукта другим с целью 
используемых рационов

СанПиН
меню согласовать с ответственным лицом Заказчика замену 
~ия химического состава

SSSV "Санитарно-эпидемиологические требования к организации 

питания населения" от 27 октября 2020 года N 32. ных обст0ятельств (отключение
электроэшгргищ'вОДосгщбжешнО^на'случай снятия с реалюации^отовой^продукции^^^^^^^

4.4.7. Соблюдать температурный режим выдаваемой пи
п. 6.7.6 настоящего Контракта.

4.4.8. Организовать

в

правил и норм
общественного

выходом блюд и количеством порции ивыдачу пищи по весу с 
Заказчика режимом питания.

, имеющийй соответствующую квалификацию, 
с действующим

установленным в учреждении
4 4 9 Привлекать к оказанию услуг персонал

книжки установленного образца в 
РФ. Исполнитель обязуется привлекать

своего

соответствии 
к своевременному проведению 

лицензированные
личные медицинские 
законодательством 
профилактических
медицинские организации. Лапиных инфекционными заболеваниями, лиц с

4.4.10.Не„РПУ^-КО— услу;"с больпыми „пфекц—

заболевапиями, лиц, являщщихс» “°~^Гре« — * ‘
гнойничковыми заболеваниями кожи, »^Н0ИВ шечнь1МИ заболеваниями, ангиной, которые
катарами верхних дыхательных путей лиц, бол ^ и оборота пищевых продуктов,
могут представлять в связи с особенное заболеваний) а также работников, не
материалов и изделии опасность несет ответственность за допуск указанных
прошедших гигиенического обучения. Исп0 а таюке п нарушении указанных требовании
^полнителТнесе^уголовную0» гражданскую огв—осгь за распросграцепие „яфехциоппых 

заболевщшй^при^ортащгзации^питангш.

имеющее медицинское образование) Htn°™ осмотра в «Журнал здоровья» (форма № 2-ЛП, 
сотрудников пищеблока с занесением резуль ^ 2003 № Зз0 <<0 мерах по совершенствованию

питания Исполнителем.

толькоперсоналаосмотровмедицинских

заболеваний, лиц сна такиеподозрением

проверки качества продуктов.
4.4.13. Обеспечить сотрудникам

kohtpojm прави;шно^^ ^ь^^^^^^^^д^дд^ка^возшэжность^^^^^ а также за

К0НТР0ЛЯ 33 Р-—— —

свободного осуществления

выполнением
4 4 15. Исполнитель

~ обувь, ГОЛОВЯРЙ убор

- перед началом работы тщатеЛЬН°^ иш'надевать специальную сеточку для волос;
одежду, подбирать волосы под колпак или ть ее П0 мере загрязнения;

санитарную одежду в специально отведенном месте

~“=™—
нагноений, порезов, ожогов сообщать администрации 
учреждение для лечения;

личные вещи в гардеробной;
надевать чистую санитарную

кишечной дисфункции, а также 
обращаться в медицинское

или
Исполнителя и



сообщать обо всех случаях заболеваний ^ ИЙ—“рные

ухращениТч” ™е б^ГщиГ ̂ дГтьГяоротко стричь „отти и не _ь их лаво», не 

застегивать спецодежду булавками; ( ем ПИЩи и курение разрешаются в
- не курить и не принимать пищу Р< б ес (электр0М0НТерЫ и другие работники

специально отведенном помещении или мес ). ; и складских помещениях,
Исполнителя, занятые Р-™ьми рабсн^и вдои«™~ ^ переносить 
обязаны ;иал«- ^“яп^Г При прении работ должно быть обеспечено

в и готовой продукции.инструменты в 
исключение:загрязнения сырья, полуфабрикате 

4.4.16. Обеспечить сотрудникам Заказчика возможность 
своевременностью проведения профилактических

свободного осуществления 
медицинских осмотров персонала

контроля за 
пищеблока Исполнителя.

4.4.17. Постоянно и регулярно проводить
местах оказания услуги (пищеблоки, склады и

т.д.) текущие и генеральные уборки, мероприятии по д^з^
4.4.18. Обеспечить работающий персонал материально технического

количеством моющих, дезинфицирующих средств и других предметов

в

соблюдение санитарно-гигиенических норм и требований к 
складских и вспомогательных помещении, условии 

переработки продовольственного сырья и пищевы 
и безопасность, технологических процессов

оснащения.
4.4.19. Обеспечивать строгое

содержанию производственных
приемки, хранения, 

обеспечивающих
транспортировки 
продуктов,
приготовленияобязательные TPe608a”^ ^^^(^('^^(др^ах^сГнйтарньзх'щжвилах,

- регламентом, санитарно-эпидемиологическими

их качество

требованиями. оя^ЧЧИКу пезультаты (протоколы) лабораторных исследовании по
4.4.21. Предоставлять Заказчику резул Р выполнением санитарно-

-- — —

аккредитованной лабораторией.
4 4.22. Безвозмездно

течение

Правила внутреннего распорядка. ^
3 календарных дней

предоставление услуг 
контроля(надзора).

выявленные недостатки вЗаказчика всеисправить по требованию
техникибезопасности, требования

заключения настоящего 
питания,

безопасности и охраны труда,
4.4.24. Предоставить 

Контракта копию уведомления
направленного ^ орган гощщарственного ^ даей с момента

Контраста ^Заказчику программу (п^

Г»ГГ™е"б3о,ГГк организации общественного питания населения" от 27 октября

послев течение
о начале

общественного

заключения настоящего 
соответствии с

- в случае 
завышения 
акта сдачи-

2020 года N 32

выявления в ходе 
объемов и (или) стоимости
приемки оказанных услуг.

4.5. Стороны обязуются:
4.5.1. Производить взаимную

позднее (10) числа месяца, 
по настоящему

несверку финансовых расчетов 
за месяцем/кварталом, в котором осуществлялось l 

утем составления акта сверки взаимных расчетов. ^ течение
Сторона, получившая акт сверки взаимных^^ ^ факсу или по электронной - 

дней рассмотреть 61 ^ригинала^акта способом, позволяющим подтвердить

оказание услуг
следующего

З(трех) рабочих 
й почте,

Контракту, п

его
с одновременным 
получение адресатом.

Ус„£ ™L™E"IrHB соответствие 

Контракта и проводится

объема и 
с действующим5.1. Приемка оказанных 

Услуг требованиям
соответствиив

качества



месяцазаконодательством.
испол— с=ГИУ™:е= АЯ^ сдачи-приемки

фактура и направляется Заказчику. подлежит подписанию Заказчиком в случае

10 (десятого) числа следующего
оказанных услуг, счет и счет-

надлежащего исполнения
5.2. В день начала приемки

документы, относящиеся к услуге
течение^(шти^рабочих дней, включая пРоведе™^

“-^ГГп^Г^Гзак^ обязан

У;"ЮВ"р—“е^ь,, экспертные ^организации „а осноаапии

части соответствия

оформляются в виде экспертного заключения^ организации результаты экспертизы
5.6. В случае привлечения экспеР™’*^ или уполномоченным

оформляются в виде заключения, котор б 0&ьективным, обоснованным и
представителем экспертной организации и должно
соответствовать законодательству Российской^ едер ' экспертизы Заказчик направляет

5.7. Не позднее 3 (трех) рабочих комиссии подписанный
Исполнителю, подписанный Заказчиком (в с у „ заказчиКом) один экземпляр акта сдачи-
всеми членами приемочной комиссии и утв ' ’ отказ от ПОдПисания такого документа
(пР;Гж^и~к Контрактов ^указываются недостатки оказанной услуги и сроки их

устранення^а также^дата повторной^1Ч>иёмки^оказанньк усл^^ r _й приемке услуги и

свой счет в сроки,

указанные в мотивированном отказе.
5.8. Датой приемки оказанных услуг 

Заказчиком без замечаний.

акта сдачи-приемкисчитается дата подписания

не освобождает его отоказанных услуг
5.9. Устранение недостатков осуществляется
пени и штрафа по Контракту.

считаются принятыми с

за счет Исполнителя и

подписания уполномоченнымиуплаты момента
5 10 Услуги

представителями Сторон Акта сдачи-приемки оказанных услуг.
КАЧЕСТВУ УСЛУГ, ТРЕБОВАНИЯ

6. УСЛОВИЯ ОКАЗАНИЯ

Общие требования к оказанию услуг, их качеству:
6.1 Л. Качество услуги и организация питания должны

следующих нормативных документов:
- федеральный закон от 21.11.20 и Jn.

Российской Федерации»;
- федеральный закон от

соответствовать требованиям6.1

в323-ФЗ «Об основах охраны здоровья граждан

и безопасности пищевых02.01.2000 № 29-ФЗ «О качестве

52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом

О безопасности пищевой 
09 декабря 2011 года №

продуктов»; 30.03.1999 №Федеральный закон от
благополучии человека»; „

«ТР ТС 021/2011. Технический регламент 
продукции., утвержденный Решением Комиссии Таможенного

880;

Таможенного союза.
союза от

требования к товарам, 
Решениеми гигиенические

(контролю)», утверждённые 
№ 299 «О применении санитарных мер в

санитарно-эпидемиологические«Единые
санитарно-эпидемиологическому

28 мая 2010 года
надзоруподлежащим 

Комиссии Таможенного союза от
требования к организациитаможенном союзе»;

- СанПиН 
общественного питания населения

2 3/2.4.3590-20 "Санитарно-эпидемиологические
" от 27 октября 2020 года N 32,



- Методические рекомендации по организации питания обучающихся и воспитанников

11.03.2012 №213н/178;Федерации от «Формирование культуры здорового питания обучающихся, 
и социализации детей Минобрнауки России от- Методические рекомендации 

воспитанников» (письмо Департамента воспитания
ПапреЩ.гОПп^Об-УМ^^^оз 2 32 ПродовольстВе„ное сырье и пищевые продукты. 

Гигиенические требования к
Санитарно-эпидемиологические

пищевой ценности пищевых продуктов. Санитарно«миологнческие правила 
Главным государственным санитарным врачом РФ 06.11./UU1,

Постановление Главного "^“"^eMHono^eCKHe требования

и нормативы»,

28.01.2021 № 4 «Обутв

утверждении санитарных правил и норм^ э..
рофилактике инфекционных болезней»), v ойптрственного питания. Общие
Л ГОСТ 31984-2012. Межгосударственный стандарт. Услуги обп рстаетого

требования» (введен в действие Приказом Росстандарта от № 18 <(0
- Постановление Главного государстве^^ U.WSe-Ol. 1.1. Общие

введении в действие С™ных^ 1<онтроля за соблюдением Санитарных
санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятии.

. Главным государственным санитарным врачом РФ 10.07.2001).

по п

вопросы. Организация и 
и выполнениемправил 

Санитарные правила», утв

6.2.1. П^—Ки=Н^но производит.,

“Г'обТ—Г;™;—“ квалификации, личные медицинские книжки 

установленного образца, в соответствии с “^'“одаию ' профилактических
медицин=;овГе=«^

Заказчика обязан проводить визуальный 0С^ТР Т2-Ш! ^утвержденная Приказом
результатов -зуальношосмотра в^Ж^рзыл здорювья» Небного питания в

Российской Федерации»).

Ежедневно перед

Минздрава России от
лечебно-профилактических учреждениях

6.2.2. Исполнитель обязан не допускать 
подозрением на такие

больных инфекционными 
с больными

к оказанию услуг лиц, 
заболевания, лиц, контактировавших

возбудителей инфекционныхзаболеваниями, лиц с являющихся носителями 
заболеваниям,, кожи, нагноившимися порезами, ожогами

больных кишечными
заболеваниями, лиц,инфекционными

заболеваний, лиц с гнойничковыми 
ссадинами, а также с катарами верхних
заболеваниями, ангиной, которые могут пр®ДС^аВЛЯ^ЬелВи5ВЯ^пасн0СТЬ распространения

заболеваний,^также работников,

Исполнитель несет ответственность Д у требований Исполнитель несет
^Г^ос^Г^—е инфекционных заболеваний при

дыхательных путей, лиц,
особенностями изготовления и

таких

к оказанию услуг по

приготовлению 
уголовную и гражданскую
орга—и=« —е^ контроль за соблюдением Работниками следующих

правил личной гигиены: ГОЛОвной убор, личные вещи в гардеробной;- оставлять верхнюю одежду, обувь, головно у р, надевать ЧИстую санитарную
- перед началом работы тщательно мы ру Гп’ иальную сеточку для волос;

одежду, подбирать волосы под — ""^Ге^о мГре завязнет;
:С”н”~Гс1тарную одежду в специально отведенном месте,

после посещения туалета тщательно мыть руки с мылом,



нагноений^ п^^зов^жкого^сообщэт^адштистраци^Исполнителя'и^бращаться^^едицш^сте

в семье работника;

- при
украшения, часы и
застегивать спецодежду 6,—; ^ ^ мес1е (прйе„ пиши „ курение разрешаются

специально отведешом помещении или месте) Исполнителя, занятые ремонтными

FIpii проведении рабТдГжн^ быГГспе^епо исклюяение загрязнения сырья, полуфабрикатов и

В

быть обеспечены санитарной одеждой, 
и других предметов материально

ГОТОВОЙ ПРОДУКЦИИ. ™пм/Ц1.т
6.2.4. Работники пищеблока Исполнителя должны

моющих, дезинфицирующих средствдостаточным количеством 
технического оснащения.

6.2.5. Исполнитель несет
больных лиц к оказанию услуги по 

требований Исполнитель несет 
за распространение

ответственность за допуск
также при нарушении указанныхприготовлению питания, а 

гражданскую, административную и уголовную 
инфекционных заболеваний при питании Заказчика.

ответственность

6.3. Требования к помещению: 
6.3.1. Исполнитель должен l 

норм и требований

обеспечивать строгое соблюдение ^
канализации, требовании к условиям работы в 

и содержанию производственных,;; к водоснабжению и
производственных помещениях, тре6°®^ и инвентарю, посуде и

Г ̂  и —-я, _ ==;р—
:Р1б“ °рг~ пр“венного контроля
соответствии с действующим законодательством. санитарных правил всеми работниками

6.3.2. Исполнитель должен обеспечить вып^ необходимые условия
предприятий, организацию пР0«С™^л на вссх этапах приготовления и реализации блюд, 
для соблюдения санитаРН^,Х Н°Р Рость для здоровья потребителей, допуск к работе лиц по 
гарантирующих их качество и бе30"асН°^Ь Д Р ГИГИеническую подготовку и аттестацию с

-.-s.

в

прохождение 
всеми

црОИЗЯо“— —

противоэпидемических ^профилактичесюцО^^ропрЦЗ^о^^^ противопожарной

(включая нормативно-технические и

Заказчика.

безопасности,

требования техники
6.3.5. Исполнитель

услуг производственных,
требованиям законодательстваоказании

оборудования и инвентаря 
санитарно - гигиенические требования).
п0сТОУ^рж^^^

приготовления и крспковремеиного хра имеющую повреждения и сколы.
приготовления^хранения &тюд э^шшрота^^^ую^^^У ^ ЧИСТЯЩие и

6.3.7. Для оор таточном КОЛИчестве с месячным

===HEi==

готовой пищи Исполнитель обязан использовать
использовать только для 

использовать для

запасом, разрешенные к
дезинфицирующие 
применению на предприятиях 

6.3.8. Исполнитель 
(ведра, бачки с крышками

этой цели помещения,тару
выделенные для

и вывозить в



бытовых отходов, свывоз пищевых и твердыхЗаказчику копию договора на 
и объемов.

представляет 
указанием кратности вывоза 

Бачки и ведра
моющими иотходов должны промыватьсяпосле удаления пищевых

ополаскиваться горячей водой 40-50С" и просушиваться.
, используемым для организации питания:

питания должны иметь

дезинфицирующими средствами

с указанием даты выработки, сроков и 
безопасности пищевых продуктов, 
ГМО, гигиенические сертификаты, 

законодательством РФ.

6.4.1. Продукты, которые 
сертификаты соответствия, декларации 
свидетельств на продукты животного происхождения, 
условий хранения продукции, удостоверения качества и

ДаТвьфаТотки продукции в документах должна соответствовать , 

упаковки используемой продукции. nnnwH., соответствовать требованиям
ре^Т—ТнТ-Г.еской документацип и сопровождаться документами,

подтверждшощ™и^их^езопасш^да,^шаингь1Ж^^шт^^а^^^^^^^ ^щ^биогшсными,

приготовления питания должны быть "РИГ^!1Ь‘^1_биологическим нормам и требованиям к 
соответствовать требованиям стандарт , . установленных Федеральным законом
обеспечению качества без^снос’ти пищевых продуктов», санитарно-
ОТ 02.01.2000 г. № 29-ФЗ «О качестве 9^ 2 1078-01 2.3.2. Продовольственное
эпидемиологическим правилам и нормативам и пищевой ценности
сырье и пищевые продукты. нормативы», утв. Главным
пищевых продуктов. Санитар Д РгТ) пб 11 2001 технических регламентов Таможенного
государственным санитарным врачом РФ OMUOOl, РтребоваНия к товарам,
союза, Единым санитарно-эпидемиологически (контролю), утвержденным Решением
^ГсГ«Г“”2™ № 299, нормативной „окументании. технической

документации изготовигеля.^ ^

И ее соли, бензоат натрия, сернистый анги^саИ фосфаты (соли

г гг ” ~~
. натуральные красители, полученные из

Е-160-163).

дате на товарном ярлыке

технических

какао, окрашенные
только натуральные 
ZZZZ-ZevZZe) премиксы (в

физиологических норм потребления витаминов), а также 

0В0Ие\Т^Г —СвГГ «е;ей пишевме продукта,,

составе ароматизаторы и красители и др.
газированные напитки,
которое с^=в«ис=е 6о ^Р „ соотаетСтви„ с двухнедельным

, содержащие в своем 
числе безалкогольные 

, сливочное масло,
в том

ихдокументами, удостоверяющими
ветеринарных справок или 

условий хранения продукции, 
обязан сохранять до конца

меню. питания должны сопровождаться
о соответствии, подлинники6.4.4. Продукты

безопасность (декларациякачество и
свидетельств и т.д.), с указанием 
Сопроводительный документ на продукты

даты выработки, сроков и
питания Исполнитель

соответствии с 
и технической 

на складе и

"™ешх продук,'ов и —с™ныого
сырья» возможност^зам^ны

предусмотренного двухнедельным меню, ™ (блюда) другим при сохранении химического 
и согласова^^р^”У1еСС1^^а^е^^(^;°иНиспользуем1ях ^рационов^ в соответствии с требованиями

на складе в

состава и



СанПиН 2.3/2.4.3590-20 "Санитарно-эпидемиологические требования к организации 
общественного питания населения" от 27 октября 2020 года N 32.

6.4.7. На случай возникновения чрезвычайных ситуаций технического, природного, 
техногенного и военного характера, Исполнитель должен обеспечить хранение на складских 
площадях пищеблока неснижаемый запас пищевых продуктов в размере трехсуточной 
потребности Заказчика на численность человек Заказчика. Ассортимент продовольствия 
неснижаемого запаса Исполнитель должен согласовывать с Заказчиком.

6.4.8. Хранение пищевых продуктов и сырья должно осуществляться в специально 
оборудованных помещениях, сооружениях, которые должны соответствовать требованиям 
строительных, санитарных и ветеринарных правил и норм. Условия и сроки хранения продуктов 
должны соответствовать требованиям санитарных правил СанПиН 2.3.2.1324-03 «Гигиенические 
требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов». Хранение особо 
скоропортящихся продуктов осуществляется в соответствии с гигиеническими требованиями, 
предъявляемыми к условиям, срокам хранения особо скоропортящихся продуктов.

6.5. Технология приготовления пищи:

6.5.1. В целях предупреждения возникновения и распространения инфекционных и 
неинфекционных заболеваний (отравлений) Исполнитель обязан осуществлять

и обеспечить качество и безопасность
постоянный

технологический и санитарно-гигиеническии контроль 
процессов производства на всех этапах приготовления питания от поступления сырья до

в соответствии с государственными стандартами, техническимиприготовления питания 
регламентами, санитарными и ветеринарными правилами и нормами.

6.6. Требования к транспорту:

6.6.1. Исполнитель обязан осуществлять транспортировку сырья и пищевых продуктов 
соответствии с санитарно-гигиеническими требованиями.

6.6.2. В целях предупреждения возникновения и распространения инфекционных и
(отравлений) Исполнитель обязуется производить

в

заболеванийнеинфекционных
транспортирование сырья и пищевых продуктов специальным, чистым транспортом, прошедшим 
санитарную обработку, а скоропортящиеся и особо скоропортящиеся продукты транспортировать 
охлаждаемым или изотермическим транспортом, обеспечивающим сохранение температурных 
режимов транспортировки. Для предотвращения возникновения и распространения инфекционных 
и неинфекционных заболеваний (отравлений) транспортирование Исполнителем пищевых 
продуктов совместно с токсичными, остро пахнущими, радиоактивными и другими опасными 
веществами не допускается. Использование специализированного транспорта, предназначенного 
для перевозки пищевых продуктов (независимо от их упаковки), для других целей не допускается.

6.7. Требования к результатам оказанных услуг:

6.7.1. Исполнитель обязан организовать и обеспечить приготовление питания 
соответствии с утвержденным Заказчиком двухнедельным меню, разработанным с учетом

в

калорийности.
6.7.2. В случае отсутствия одного из продуктов либо полного набора продуктов,

меню Исполнитель обязан согласовать с ответственным лицомпредусмотренного двухнедельным 
Заказчика замену одного продукта либо полного набора продуктов другим с целью сохранения 
химического состава и энергетической ценности используемых рационов.

6.7.3. Исполнитель обязан организовать выдачу питания по весу с выходом блюд и 
порций и установленным в учреждении Заказчика режимом питания.

6.7.4. Исполнитель обязан обеспечивать ежедневное проведение бракеража готовой 
продукции с участием работника Заказчика и/или уполномоченных лиц Заказчика 
требованиями действующего законодательства, а также бракераж пищевых продуктов и 
продовольственного сырья по мере поступления в кладовые пищеблока, ежедневно вести учет 
температурных и влажностных режимов в кладовых морозильных и холодильных камерах.

6.7.5. Готовые блюда по качеству и безопасности должны соответствовать требованиям
утвержденным

количеством

в соответствии с

санитарно-эпидемиологическим требованиям, 
картам, санитарным правилам и иметь удовлетворительные

технического регламента, 
рецептурам, технологическим 
органолептические свойства (вкус, запах, внешний вид).



Исполнитель должен соблюдать 
ниже 75 °С, вторые блюда - не ниже

6.7.6. При раздаче питания в пункте раздачи 
температурный режим выдаваемой пищи: первые блюда -65 °СРгарниры - не ниже 65 °С, холодные блюда и напитки - от 7 до 14 С. Готовые первые и 
вторые блюда могут находиться на мармите или горячей плите не более 2-3 ч с момента 
изготовления. Салаты, винегреты, гастрономические продукты, другие холодные блюда и 
реализуются в охлажденном виде в течение одного часа.

6.7.7. Выдача питания осуществляется

не

напитки

снятия пробы. Оценкутолько после

продукции. безопасностью приготовленной пищи на

кулинарное изделие. Холодные закуски, первые блюда, гарниры и напитки (тРетьи блюда) 
отбирают в количестве не менее 100 г. Порционные вторые блюда, биточки, котлеты, сырники 

колбаса, бутерброды оставляют поштучно, целиком (в объеме одной порции).
Суточные пробы хранятся не менее 48 часов с момента окончания срока реализации блюд

специально отведенном в холодильнике месте/ холодильнике при температуре +2 - +
суточной пробы (емкости и крышки) обрабатывается кипячением

в

оладьи в

в
Посуда для хранения 

течение 5 минут.

7. ОБЕСПЕЧЕНИЕ ИСПОЛНЕНИЯ КОНТРАКТА 
И ГАРАНТИЙНЫХ ОБЯЗАТЕЛЬСТВ

Не установлены

8. ОТВЕТСТВЕННОСТЬ СТОРОН
■ обязательств, предусмотренных 

соответствии с законодательством8.1. За неисполнение или ненадлежащее исполнение 
настоящим Контрактом, Стороны несут ответственность в

(штрафа, пени), если докажет, кто 
или ненадлежащее исполнение обязательства, предусмотренного Контрактом,

за ущерб,^причиненный утратой, повреждением „ли порчей имущества Заказчика, в соответствии с

Гражданским кодексом Российской Федерации.
8.4. В случае просрочки исполнения

неисполнение

Заказчиком обязательств, предусмотренных
исполнения Заказчикомнеисполнения или ненадлежащего

Исполнитель вправе потребовать уплаты неустоекКонтрактом, а также в иных случаях 
обязательств, предусмотренных Контрактом
(штрафов, пеней).

Общая сумма начисленных штрафов за ненадлежащее 
обязательств предусмотренных Контрактом, не может превышать цену Контракта.

84 1 ’пеня начисляется за каждый день просрочки исполнения Заказчиком об«затель ,

=-=-== =•="=■: sgs
трехсотой действующей на дату уплаты пеней ключевой ставки Центрального банка 

Федерации от не уплаченной в срок суммы.
8.4.2. Штрафы начисляются 

Контрактом,

Заказчикомисполнение

Заказчиком обязательств, 
исполнения обязательств, 

Заказчиком обязательств, 
обязательств,

за ненадлежащее исполнение
просрочкиза исключениемпредусмотренных 

предусмотренных Контрактом.
Контрактом,

За каждый факт неисполнения 
за исключением исполнения 

в следующем порядке:
просрочкипредусмотренных

предусмотр^ннь1х^Контрактом,^размер^^^р^Ф^У^^^^^^^^^ 3 рублей (^чите^н^ M

б) 5000 рублей, если цена Контракта составляет от 3 млн. рублей до 50 мл . ру 

(включительно);



6) 5000 рублей, если цена Контракта составляет от 5 «лн. рублей «о 50 млн. рублей 

(включительно); ^ ^ ^ составмет от 50 млн. ру6лей до 100 млн. рублей

(включительно)^ ^ ^ нре= ЮОмла ^ ^ ^ гаран1ийного

8.5. В случае просрочки исполнения спол™ в иных случаях неисполнения или
«е* Контрактом, Заказчик

направляет Исполнителю требование об уплате ^ ненадлежащее исполнение
Общая сумма начисленных штрафов за превышать цену Контракта.

Исполнителем обязательств, предусмотренных н просрочки исполнения Исполнителем
8.5.1. Пеня начисляется за каждый де р ^ г0 после дня истечения

обязательства, предусмотренного Контрактом ’и устанавливается в размере одной
установленного Контрактом срока исполне ~ ’ Центрального банка Российской

— ^=Т=Т7 ис=
- — —

пени. исполнение Исполнителем 
исполненияза неисполнение или ненадлежащее

за исключением просрочки
обязательства), предусмотренных

8.5.2. Штрафы начисляются
обязательств, предусмотренных Контрактом, ^
Исполнителем обязательств (в том числе ™рантииь ПОрЯдКе, за исключением случаев 
Контрактом. Размер штрафа устанавливав^ начисления штрафов.
если законодательством Российской Федерац У ненадлежащего исполнения Исполнителем

8.5.2.1. За каждый факт неисполнения и™ исполне„ия обязательств
обязательств, npeByCMOrpembK №нтратои, за ис о ишь1Х размер штрафа
(в том числе исключением случаев, предусмотренных пунктами
устанавливается
8-5'М aflfn“"SU (этапа) в случае,

превышает 3 млн. рублей;
б) 5 процентов цены

3 млн. рублей до 50 млн. рублей (включительно);
в) 1 процент цены Контракта (этапа) в случае

Р&0«е"wa» случае, если цена Контракта (зтана) составляет от

, рублей до 500 млн. рублей (включительно),
д) 0,4 процента цены Контракта (этапа) в случае, если 

500 млн. рублей до 1 млрд, рублей (включительно);
е) 0 3 процента цены Контракта (этапа) в случае, есл

1 М"РД-^25Гро„~н"аГ^ случае, если цена Контракта (зтана) составляет 

0Т 2 МЛуЬоЦ~ы «Г(~ctae, если цена Контракта (зтапа, составляет от 

5 есм цена Контржта <этапа> преБЬ,шает 

10”РИ8.ЙГза каждый факт неисполнения

обязательства, предусмотренно^н„=™ следуошем порядке:

»-«“
(включительно)^ ^ ^ составяяет от

(включительно);
г) 100000 рублей,
8 5 2 3 За каждый факт неисполнения

предусмотренных Контрактом, заключенным с 
установленных Федеральным

Контракта (этапа) неесли цена

цена Контракта (этапа) составляет от 

цена Контракта (этапа)составляет от 50

Контракта (этапа)в случае, если

, если

млн.

цена Контракта (этапа) составляет от 

цена Контракта (этапа) составляет от

100 млн

50 млн. рублей до 100 млн. рублей

100 млн. рублей.цена Контракта превышает исполнения Исполнителем 
с иным

если или ненадлежащего
победителем закупки (или 
законом), предложившим .наиболееобязательств 

участником закупки в случаях,



штрафа рассчитывается в порядке, 
исполнения обязательств (в 

Контрактом, и устанавливается

(максимальную) цену

цена Контракта не

заключения Контракта, размер
исключением просрочкивысокую цену за право 

установленном —
числе гарантийного

настоящим Контрактом, за
обязательства), предусмотренных

в
том
следующем порядке: 

а) в случае,
превышает начальнуюесли цена Контракта не

КОНТРаТо; процентов начальной (максимальной) цень, Контракта, если

превышает^ Руйаей;ьной (мкоюальной) цень1 Контракта

от 3 млн. рублей до 50 млн. рублей (включительно);
. процент начальной (максимальной) цены Контракта,
рублей до 100 млн. рублей (включительно)^ ^ (максимаЛьную) цену Контракта:

10 прдаов^ны Контракта, если цена Контракта | ^ р^ей до 50 млн.

от 50 млн. рублей до 100

если цена Контракта составляет

если цена Контракта составляет от
1

50 млн.

если цена5 процентов цены Контракта

рублей Контракта) если цена Контракта составляет

законодательством Российсюй^Федерадии^установлет^шй^орядок

млн.

рублей (включительно).
8.5.2.4. В случае если

штрафа, размер такого штрафа и порядок
ательством Российской средерации. Исп0ЛНителем обязательства,

За каждый день просрочки испо чиная со дня, следующего после
предусмотренного пунктом 7.3.7 Контракта, начис^^С ия’обязательства, и устанавливается 
дня истечения установленного Контрактом срока^ ключевой ставки Центрального банка
размере одной трехсотой действующей на^ У исполненных Исполнителем, за

~ - =о= Российской федерации установлен инои порядок

егоначисления 
в соответствии с законод

8.5.3.
в

начисления пени. „пппномоченными контрольными органами фактов
8.6. В случае установления уполномочен олнитель осуществляет возврат

услуг не в полном объеме и/или завышения ^ с МОмента получения
Заказчику излишне уплаченных денежных средств в течение 
соответствующей претензии (требования) Заказ

оказания

чика.

9. АНТИКОРРУПЦИОННАЯ ОГОВОРКА

,Л. при исполнении споих обязаьельс™ =ь"'и не

аффилированные лица, работмки ■юсредшт не^ ^ или ^„енно, любым
L— =К—имения Г лиц с целью получила хахне-либо

неправомерные преимущества или иные неправомернь^^ц шстотщему Стороны,
9.2. При исполнении своих ооязате таляют действия, квалифицируемые

аффилированные лица, ?a6oT"™^P^ хах „ача/получение взятии,
применимым для целей наст нарушающие требования применимого законодательства
хоммерческий водействии легализации (отмыванию) доходов, полученных

ИЛИ

их

их

и международных 
преступным путем.

9.3. В случае 
произойти нарушение

обязуется уведомить другую
соответствующая Сторона обязана направить

произошло или не произойдет. Это подтверждение должно

сослаться на
предоставить материалы, достоверно х™ибГ1.оже„ии
произошло или может произойти работниками или посредниками, выражающееся
контрагентом, его аффилированными лиш ’ Р ством> как дача или получение взятки,
действиях, квалифицируемых 33 ^их требования применимого законодательства

c^rrZa^H доходов, полученных преступна,м путем.

обоснованных подозрений, ™2”ющаявозникновения у Сторон ^ пячпрпякаких-либо ^тсцю>кении настоящего^^)азД€ _

ворону подтверждение, что нарушения не
быть направлено в течение десяти

может 
Сторона 
уведомления,

обоснованные факты или
чтооснование предполагать,

й настоящего раздела
в

и меж



от запрещенных в
9.4. В случае нарушения одной ‘’^^^другоГсторотой в установленный

Нонтракта действ™ Шйли неполуче^^ДРУ или не произой

П°Д Р“ Обоснованные факты или предоставить материалы в
настоящем разделе 
настоящим Контрактом срок

Сторона имее^ рименимым ааконодательством.другая 
компетентные органы

10. ОБСТОЯТЕЛЬСТВА НЕПРЕОДОЛИМОЙ СИЛЫ ^

обстоятельств10.1. Стороны освобождаются от ответственности ^ действия
обязательств, если такое неисп0_ЛНе™е наводнение, пожар, ураган, смерч, сильные

3”1ГдГие"
“4а“р"Г^ Ue Обстоятельства, которые Стороны не Мотли

предвидеть или предотвратить.
При этом инфляционные процессы

условиям ц0^^адействия обстоятельств непреодолимой 
отодвигается соразмерно времени 

-й силы и их последствия.

обстоятельствам непреодолимой силы
в экономике к

й силы срок исполнения настоящего 
которого действуют

не исполняет своего обязательства вследствие действия
0«твнв„рео„оли»ойси„ьГДо»= 

we ° ^
достаточным подтверждением наличия и "Р™0™ й силы „ их последствия продолжают

10.S. В случае, когда обстоят,е“ дней, Стороны в возможно короткий срок
будут пр^олжать W (=) всех Сторон ^^„вньгх способов

по
> в течение

Контракта сторонами 
обстоятельства непреодолимой .

10.3. Сторона, которая

является

или
проведут переговоры 
исполнения Контракта.

и-П™еГкГ^"бы°Гп°рные вопросы, разногласия 

либо претензии^касаюшнеся Исполнения настояшего Контракта или в связи с ним, были 

урегулированы^мпереш^ров^ ргзнт« относительно

обязательств другая Сторона может на^ВИТЬ "^которой адресована данная 
П0 НаТГ?п^~пГ— в срок не позднее 10 (десяти,

ИЛ

исполнения одной из 
В отношении всех

Сторон своих 
претензий, направляемых 
претензия, должна дать письменный ..

—а -— 

которые—-ГрГГТрГуГровЛаЯ„У„ыеРаНво вне^бном порядке, разрешаются 

Арбитражным судом Тульской области.

12.1. Настоящий Контракт вступает в уДслуг, период

не вИчет прекращение обжштИьств ^°Л1^,рК^лашенн1о Сторон, по решению суда, а

12.2. Расторжение Контракта допускает R та от исполнения Контракта по
также в случае одностороннего отказа

срок!ГбоУ являются существенными и неустранимыми;



Исполнителя по такому Контракту 
слияния или

информацию о ходе
12 4 При исполнении Контракта не 

случая, если новый Исполнитель является правопреемником
вследствие 
присоединения.

12 5 В случае перемены Заказчика права и
Ко„Тра™,=к=

^ С П0СЛеДУ,°ИИМ
представлением оригинала по адресу, У^^^учен^егТлвдом, которому оно адресовано. При 

Уведомление вступает в силу в день у получении уведомления, датой
невозможности получения подтверждения ли о инф Р (пяти) рабочих дней с даты
такого надлежащего уведомления признается дата по истечении ыпя ; р

направления уведомления. пппплнения к настоящему Контракту, не противоречащие
дейст;2;мГ—” =й 'федерации, офор_ дои„д„иТель»ЫМИ

СОГЛаШТ2ТвоСХ!С”усХно настоящим Контрактом, Оторопь, руководствуй,™

действующим зш«^да™^твор^РоссиисксжФедерации^^^ ^ неоть5млемой частью:

13. МЕСТО НАХОЖдаШЯ И БАНКОВСКИЕ РЕКВИЗИТЫ

форме преобразования,лицареорганизации юридического
обязанности Заказчика, предусмотренные

в соответствии

ИП Кафиятулин А.А.
Юридический адрес: 301760, Тульская обл., 
г.Донской, мкр. Центральный ул.переулок 

Трудовой, д.4
Фактический адрес: 301760, Тульская обл., 

г. Донской, мкр. Центральный, ул. 
Заводская, д.1е 

ИНН:711400952178 
ОГРН: 312715401200161 

р/с N° 40802810831450000042 Филиал 
«ЦЕНТРАЛЬНЫЙ» Банка ВТБ ПАО г. 

МОСКВА 
БИК: 044525411 

к/с 30101810145250000411

МБОУ«СОШ № 3 им. Страховой З.Х.» 
ИНН 7114006070 , КПП 711401001 

301760 Тульская область, г. Донской, мкр. 
Центральный, ул. Заводская, д.22. ^ 

Банк получателя: ФУАМО г. Донской ^ 
(МБОУ "СОШ № 3 им. Страховой З.Х.') 

Отделение Тула Банка России 
//УФК по Тульской области г.Тула 

л/с 85703 0228 
БИК 017003983 

р/с 03234643707120006600 
к/сч 40102810445370000059 

Тел/факс: 848746 5-17-93

ИП Кафиятулин А.А. ,.ЖС
gf у .щедприммнвтвль у® '

Кафиятулин у 
//.Ж&Сат

Ш № 3 им.Дирек
Я Л

'хЩ. Кафиятулин 
м.п.

S2Костельцева
м.п.

Т Q • и

ШV /11400482178

/



Приложение №1 к контракту 
Jf[) от ' 2022 г.№

СПЕЦИФИКАЦИЯ

Сумма по 
контракту

Цена за 
единицу

КоличествоЕд.Наименование услуги№ измерения
Человеко-

день
147 799,0831,324 719Услуги по организации 

питания _________.
1.

девять рублей 08тысяч семьсот девяностоИТОГО: 147 799,08 руб. (сто сорок 

копеек)
семь

ИСПОЛНИТЕЛЬ 
ИП Кафиятулин А.А.ЗАКАЗЧИК

МБОУ «СОШ № 3 им. Страховой З.Х. »

':Щ -"-‘-схат Тп I/J

3 им- Страховой
'•I

кл. Кафиятулин
м.пёльцева



Приложение № 2 к контракту 
№ VD от «ЛО » ЛО. 2022 г

Описание объекта закупки 
на оказание услуг общественного питания 

обучающихся 5-х классов и 6-9 классов, являющихся детьми из 
многодетных и приемных семей, имеющих трех и более детей

Наименование и объем оказываемых услуг.
Объем оказываемых 

услуг
Единица измерения 

(по ОКЕИ)
№ Наименование оказываемых услуг
п/п

4719Человеко-деньУслуги по организации питания
2. Место оказания услуг.
Тульская область, г. Донской, мкр. Центральный, ул. Заводская, д22.
3. Срок оказания услуг: с 07.11.2022г. по 29.12.2022г.
4. Условия оказания услуг:

4.1. Услуги оказываются в соответствии с двухнедельным меню, согласованным с 
Заказчиком, в соответствии с требованиями санитарно-эпидемиологических правил и 
норм СанПиН 2.3/2.4.3590-20 "Санитарно-эпидемиологические требования к организации 
общественного питания населения" от 27 октября 2020 года N 32 и при наличии 
сопроводительных документов, удостоверяющих их качество и безопасность (декларация 

подлинники ветеринарных справок или свидетельств и т.д.), с указанием 
даты выработки, сроков и условий хранения продукции. (Приложение №1 к Описанию 
объекта закупки) за счет средств, получаемых от Заказчика через услуги Столовой, 
условиями контракта и графиком выдачи Исполнителем готового питания Заказчику в

1.

о соответствии

пункте раздачи.
4.2. Обеспечение соответствия требованиям действующей документации, входного 
контроля поступающих продуктов, операционного контроля в процессе их обработки и 
приёмочного контроля качества выпускаемой продукции.
4.3. Доставка питания в собственнымобщеобразовательное учреждение 

имеющим санитарный паспорт, оборудованным вспециализированным транспортом 
соответствии с гигиеническими требованиями к транспортированию пищевых продуктов. 
Доставка полуфабрикатов осуществляется до пункта раздачи силами, транспортом, в таре 
и за счет средств Исполнителя.
4.4. Обеспечение содержания помещения и оборудования столовой в надлежащем

соответствии с действующими санитарными правилами длясанитарном состоянии, в 
предприятия общественного питания. Бережное отношение к эксплуатации посуды, 
инвентаря. Обеспечение сохранности, работоспособности технологического оборудования 
и соблюдения правил техники безопасности. В случае вывода из строя технологического

Исполнителя, осуществление ремонта оборудования за свой счёт.оборудования по вине 
По окончании исполнения контракта сдача технологического оборудования и помещения
в надлежащем состоянии администрации школы.
4.5. Обеспечение технологического процесса приготовления, реализации и приема пищи 
кухонным инвентарем, столовой посудой, весоизмерительными приборами, спецодеждой, 
моющими средствами в соответствии с действующими санитарными нормами. 
Осуществление своевременной проверки весоизмерительного оборудования, надзора за

холодильного оборудования, находящегося на балансесостоянием технологического и 
образовательного учреждения.
4.6. Укомплектование подразделения 
учреждении квалифицированными кадрами, знающими вопросы питания обучающихся,
организация повышения их квалификации.

общественного питания при образовательном



4 8 Привлечение соисполнителей не допускается.
4.9. Обеспечение Заказчика комплектом посуды, кухоннь 

соответствии с действующими нормами.
обязан осуществлять организацию горячего

инвентарем, моющими

средствами в 
410. Исполнитель

питания путем

раздачи:
Режим питания детей:
1 смена - 10.30, 11.30,12.30, 13.30 - 128 чел. (завтрак)
Приготовление пищи осуществляется в С00™Т™1И ^3^мьш для организации питания.
5. Требования к сырью и пищевым продук , иготовлении питания должны иметь
5.3.1. Продукты, которые буду" “ подлинники ветеринарных справок

Пи” п;— испытаний об отсутстпии ГМО. 

гигиенические сертификаты, в документах должна

Гсксй документации и сопровождаться документами,

подтверждающими их безопасность, находиться в ЧИ^™^бТаР а Исполнителем для
5.3.2. Качество и безопасность в пищу,
приготовления питания должиь ’ ’ стандартов, медико-биологическим нормам и
безопасными, соответствовать тре fip„nnarHOCXM пищевых продуктов, установленных 
требованиям к обеспечению качества и ^ОДд^ф°С^0П^естве ИР бе3опасности пищевьос 

Федеральным законом от 02.01.2000 г. N. нормативам «СанПиН 2.3.2.1078-
продуктов», санитарно'ЭПИДеМИОЛ°™Ч®С1^щевые продукты. Гигиенические требования 
01 2.3.2. Продовольственное Санитарно-эпидемиологические
безопасности и пищевой ценности пищевь,Х ^ санитарным врачом РФ 06.11.2001, 
правила и нормативы», утв. Главным госудР Е санитарно-эпидемиологическим и
технических регламентов Таможенного^ "^тарно-эпидемиологическому
гигиенически требования к товара ’ Комиссии Таможенного союза от
надзору (контролю), утвержденным технической документации изготовителя.
6^^Качество ^уа^и^^^ргднпзалцм^питания должны соо—вать дребованням

государственного санитарного врача тоебования к организациям
гтапмп СП 2 4 3648-20 «Санитарно-эпидемиологические треоования ц

утвержденные Постановлением лав рНО_ЭПИдемиологических правил и норм
27.10.2020 № 32 «Об утверждении санитаР»° в Д требования к организации
СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические р
общественного питания населения». й яч ПОссийской федерации от 30- Постановления ^-«-0 государ— Рправил сп

июня 2020 года № 16 «Об Тпебования к устройству, содержанию и
3.1/2.4.3598-20 «Санитарно-эпидемиологичес^^^Р^ ^ другУих объектов социальной

условиях распространения

а также иные документы,

Главного

организации работы образовательных 
инфраструктуры для детей ^ 
коронавирусной инфекции (COV1D-1 )».
7. Требования к безопасности оказания услуги и

новой
и молодежи

безопасности результатов услуги.



штате организации работников, имеющих медицинские 
аттестацию в установленном порядке.

30.03.1999 № 52-ФЗ «О
7.1. Исполнитель должен иметь в

гигиеническую подготовку и
11 и 36 Федерального закона откнижки, прошедших

быть обеспечены санитарной одеждой (халат, рукавицы
установленного образца с отметкой о

санитарно
7.2. Лица, сопровождающие 
погрузку и выгрузку, должны 
тдУ иметь личные медицинские книжки,

санитарным предоставляем гарантий качества услуги.
° обеспечивает полную замену некачественных продуктов

и отвечатьсвоев

8. Требования по 
8.1. Исполнитель

, питания 
требованиям),продукции установленным

в течение 1-го календарного дня. 
оказываемых услуг Заказчику в 

и технологических

качества, маркировки 
пересортицы за счет собственных средств

ответственность за качество
договора.При нарушении санитарных

некачественной продукции

(несоответствие 
недостачи и

Исполнитель несет8.2.
соответствии с условиями 
режимов, приведших 
покрывает расходы за счет собственных средств. товарно-материальных цен-
8.3. Исполнитель несет х з~ом по договору. В случае порчи
ностей Столовой, оборудования, перед оаказЧИКОм Исполнителю по договору,
муниципального имущества, переданного Заказчиком
виновная Сторона возмещает причиненный ущерб.

s==“—
Приложение является неотъемлемой частью технического задания.

Исполнитель
к приготовлению

ИСПОЛНИТЕЛЬ 
ИП Кафиятулин А. А.ЗАКАЗЧИК

МБОУ «СОШ № 3 им. Страховой З.Х.»

.(,271013. V/' ик. Страховойf tih-Директор У» \\%
эк ия ин°ii А. Кафиятулин

,ева ж / ocf



Приложение №1 
Приложение 1 к описанию объекта закупки

обучающихся 5,6-9 классов, 

10-11 классов (многодетные семьи).

дляПримерное двухнедельное меню
6-11 классов

(детей инвалидов) и
Номер

рецептуры или 
технологической 

карты

Энергетическая 
ценность, ккал

Нишевые веществаВес
блюда

Наименование
блюда

День

УглеводыБелки Жиры
1 день

Завтрак1
день

Макаронные 
изделия 
отварные с
сыром______
Чай с сахаром 
и лимоном 
Итого 
завтрак:

2953753410,112,1200г

6115,200,1200 494г

43649,210,112,2400 2 день
Завтрак2

247343,5день 31,514,18,56200Каша из 
хлопьев 
овсяных 
"Геркулес"
Батон
йодированный 
Какао с 
молоком_____

г

52,410,20,61,520 111г
18631,74,45200 497г

581,973,419,115,06420Итого
завтрак: 3 день

Завтрак3
279375день 44,11,84,5200Запеканка 

рисовая с 
творогом

г
493601500,1200гЧай с сахаром 

Батон
йодированный
Итого
завтрак:

52,410,20,61,520 111г

487,469,32,46,1420 4 день
Завтрак4

537445день 71,812,211,9165Оладьи с 
повидлом 
Чай с сахаром 
и лимоном

г
6115,200,1200 494

г

Итого
завтрак:

5068712,212365 5 день
Завтрак5

день



25034535,511,87,7200гКаша манная 
Кофейный 
напиток с
молоком_____
Батон
йодированный

7915,92,73,2200
501г

52,410,20,61,520 111г
476,461,615,112,4420Итого

завтрак: 6 день
Завтрак6

день
248Каша

гречневая
35132,6г 139,1200 18631,74,45200 497Какао с г

молоком 53764,317,414,1400Итого
завтрак: 7 день

Завтрак7
день

Макаронные 
изделия 
отварные с
сыром_______
Чай с сахаром 
и лимоном

2953753410,112,1200г

6115,200,1200 494г

Итого
завтрак:

43649,210,112,2400 8 день
Завтрак8

299348день 37,112,88,7200гЛапшевник 
Чай с сахаром 
Батон
йодированный

493601500,1200г 52,410,20,61,520 111г

Итого
завтрак:

460,462,313,410,3420 9 день
Завтрак9

537445день 71,812,2Н,9165Оладьи с 
повидлом 
Чай с сахаром 
Итого 
завтраку

г
4946115,200,1200г 5068712,212365

10 день
Завтрак10

250345день 35,511,87,7200гКаша манная 7915,92,73,2200Кофейный 
напиток с 
молоком

501г

52,410,20,61,520 111Батон
йодированный

г
476,461,615,112,4420Итого

завтрак: Идень
Завтрак11

247343,5день 31,514,18,56200Каша из 
хлопьев 
овсяных 
"Геркулес" 
Чай с сахаром 
и лимоном

г

6115,200,1200 494
г

Итого
завтрак:

404,546,714,18,66400 12 день
Завтрак12

день



248Каша
гречневая
Какао с 
молоком

35132,6г 13М200 18631,74,45200 497г
53764,317,414,1400Итого

завтрак: 5845775,9141,52 158,6г 4830Итого за день:



Приложение №2 
к описанию объекта закупки

Технологическая карта № 
Наименование блюда:

Ъ^цещрафаа<ладиа продуктов) на 200 грамм нетто блюда: 

Продукт (полуфабрикат)
Нетто, гБрутто, г

и химический состав блюда (витамины,Пищевая ценность, калорийность 

микроэлементы):
Наименование 
рассчитываемого 

СанПиН

Белки,г 

Жиры, г 

Углеводы, г 

Калорийность, ккал

Рекомендуемый выход блюда для кормления школьников за 1 прием пищи

показателя, 
соответствии с 200 грамм блюда

Содержание питательных веществ на
в

(грамм):
Выход блюда, граммТип довольствующихся

Учащиеся 7-10 лет 

Учащиеся И лет и старше

Технологическая карта приготовления блюда в школе: 

Технология приготовления блюда

ИСПОЛНИТЕЛЬЗАКАЗЧИК

М.П. (при наличии)МЛ.



/ л Приложение № 3 к Контракту 
№ пР от « А/5» АОJ- 2022 г

Пищевые продукты, которые не допускаются в питании детей 
целях предотвращения

—— „
общественного питания населения от i /

,в

(отравлений) в соответствии с 
эпидемиологические требования к—аци„^ ^ ^

и (или) с истекшими сроками годностиПищевая продукция без маркировки1.
и требованиям технических регламентов

Таможенного союза.
3 Мясо сельскохозяйственных

вете—6Го”р«"~х печени, языка, сердца.

5. Непотрошеная птица.
6. Мясо диких животных.
7 Яйца и мясо водоплавающих птиц.
8. Яйца с загрязненной и (или) поврежденной скорлупой

неблагополучных по сальмонеллезам.
9. Консервы с нарушением герметичности

животных и птицы, рыба, не прошедшие

й, а также яйца из хозяйств, 

банок, бомбажные, "хлопуши", банки с 

различными примесямиржавчиной, хофрукты, загрязненные

МРаЖе!Нь—Z”=„ero (не промышленного) изготовления.

12. Кремовые кондитерские изделия (пирожные и Т0Р™)_
13. Зельцы, изделия из мясной обрези Диафра*ьь РУ^ ю

колбасы, заливные блюда (мясные и рыбные), студни, Ф v

или
10.

И
из мякоти голов,

кровяные и ливерные 
сельди. I——-14. Макароны по-

15. Творог из
термической обработки. ^

£ ^ГпТо^”нарШе изделия), из „их приготовленные.

18. Квас.
19. Соки концентрированные диффузионные, 

молочная продукция
сельскохозяйственных животных, а

понеблагополучных 
также не прошедшая

из хозяйств,
20. Молоко и

заболеваемости продуктивных

Is. уксус! горчица, хрен, перецострый (красный, черный).

27. оГощи и^руеть^консер^ротанны^^держапщеуксус^

f,. |Га^е""н™е масла и жиры, маргарин (кроме выпечки,.

30. Ядро абрикосовой косточки, арахис.
31. Газированные напитки; газированн^ вода гатаевм. ^
32. Молочная продукция и мороженое на основе рас



34. ” —Гая продукция с содержанием этанола (более 0,5*).

термической обработки) иэ плодово-ягодного

сырья.
37. Окрошки и холодные супы.
38. Яичница-глазунья.
39 Паштеты, блинчики с мясом и с творогом.
40. Блюда из (или на основе) сухих пищевых концентратов

приготовления.
41. Картофельные и кукурузные чипсы,
42. Изделия из рубленого мяса и рыбы, салаты

условиях палаточного Pg творожные более 9% жирности.
44 Молоко и молочные напитки стерилизованные менее 2,5/о и более 3,5/о

тки менее 2,5% и более 3,5% жирности.
текущего дня, реализуемые

том числе быстрого, в

снеки. вблины и оладьи, приготовленные

Ж^НОС15’гот^Ткупш1рнью блюда, не входящие в меню

через буфеты.

ИСПОЛНИТЕЛЬ 
ИП Кафиятулин А.А.ЗАКАЗЧИК

МБОУ «СОШ № 3 им. Страховой З.Х.»

7 s

Т№ 3 им. СтраховойДиректор МБОУ
%

о271 г*,ТУлпн «
\ % °& А. А. {Кафиятулин

/ I

а м»ТИ !льцева
ft «0952178

\'V% •/

7°.



'а 4 к контракту 
, 2022 г

й продукции в граммах (нетто) с учетом их пищевой ценности

Масса, г
Таблица замены пищевом

Вид пищевой продукции - заменитель
Мясо кролика ___________ _____
Печень говяжья______________ ____
Мясо птицы________________ ______
Рыба (треска)________ ____________
Творог с массовой долей жира 9%___
Баранина II кат.___________________
Конина! кат._____________________
Мясо лося (мясо с ферм)___________
Оленина (мясо с ферм)_______ _____
Консервы мясные __________ _—
Молоко питьевое с массовой долей
жира 2,5%_______________
Молоко сгущенное (цельное
сахаром)_______ _________
Ггушено-вареное молоко 
Творог с массовой долей жира 9%
Мясо (говядина I кат.)__________
Мясо (говядина II кат.)_________
Рыба (треска)

Масса, гВид пищевой продукции 
Говядина

96
100 116

97
125
120
97
104
95
104
120
100

100Молоко питьевое с массовой 
долей жира 3,2% 40и с

40
17
14
17

17,5
12,5Сыр 22Яйцо куриное______ ___________

Мясо говядина________________
Рыба (треска)_________________ .
Творог с массовой долей жира 9%
Мясо (говядина)_______________
Рыба (треска) _______ _____
Молоко цельное_______________

83
100Творог с массовой долей

жира 9%___________ _
Яйцо куриное (1 шт.)

105
31

41 26
30
186
20Сыр 87Мясо (говядина)______ _________

Творог с массовой долей жира 9% 
Капуста белокочанная__________

100Рыба (треска) 105
111

100Картофель 80Капуста цветная____________ -
Морковь___________ _____________ _
Свекла__________________________
Бобы (фасоль), в том числе
консервированные________________
Горошек зеленый_________________
Горошек зеленый консервированньш
Кабачки______________ __________
фрукты консервированные________
Соки фруктовые________ _________
Гпки фруктово-ягодные__________ .
Сухофрукты:____________________
Яблоки_________________________
Чернослив___________ ______
Курага_________________________

I Изюм 

154
118
33

40
64
300
200

100 133фрукты свежие
133

12
17
8

22



/ л Приложение № 5 к контракту 
K°‘lP_OT <.<(0»__2022 г

УТВЕРЖДАЮ
Форма ______________ (

(подписывается Заказчиком в случае
создания приемочной комиссии)

АКТ
сдачи-приемки оказанных услуг

20 г.»«
в лице 
основании

«Заказчик»,дальнейшем 
действующего

в составе представителей Заказчика в
на основании 

, именуемое в 
, действующего

вименуемое
на

____  {Комиссия
_) (должность, ФИО) действующих

лице_
), с одной стороны, и

дальНеЙШеМ «Исполнитель» в лице ^ настояи„й Акт о кижеследук,щем;
„сновании-------------------;0C0^CZL с Контрактом от «__»------------------- г. №_

_) оказал следующие услуги.

на

1.Исполнитель в 
(идентификационный код закупки

2. Объём оказанных услуг общественного питания

(указать месяц и год оказания услуги)
(указать категорию учащихся) 
составил^_________ _________ Сумма питания 

всех питавшихся 
учащихся (руб.)

Сумма питания в день 
на одного учащегося 
согласно Контракту 

(руб.)

Количество
питавшихся

учащихся
(чел.)

Дата№ п/п

54321
1.
2.
3.
4.
5.

ИТОГО Человеко-день_____ .
Итого за________
(указать месяц и год 
оказания услуги)

20 г. по»оказывались фактически с «.3. Услуги Исполнителем 
20 г.«

соответствует требованиям Контракта.4. Качество оказанных услуг
Глнбо отклонений от условий Контракте иля других недостлтков в

5. Заказчик каких 
оказанных Исполнителем, не обнаружил.услугах,

Гэ^й^казанных услуг на предмет соответствия требованиям и условиям 

Контракта №_____________ от «-----» - '___ (кем проведена, дата

(прописью) рублей ----- .проведения)
оказанных услуг составляет _

(прописью)рублей 
соответствии с условиями

числе НДС ___%

7. Общая стоимость
в том числе НДС__ % _-------------
8. Сумма, подлежащая оплате в

(прописью) рублей ------

копеек.
заключенного Контракта:

(прописью)
копеек.

копеек, в том

рублей копеек.



Размер неустойки (штрафа, пени), подлежащий взысканию:-----  ^
Основания применения и порядок расчета неустойки

пени)(штрафа,

—1 Исполнителем по Контракту, 
числе НДС __ % ______ _(прописью) рублейподлежащая оплате 

копеек, в том
Итоговая сумма,

(прописью) рублей -----
копеек.

по одному для каждой из Сторон.Настоящий Акт составлен в двух экземплярах,
ИСПОЛНИТЕЛЬ

ЗАКАЗЧИК

Руководитель:________(Ф.И.О.)
М.П. (при наличии) (подпись)_________(Ф.И.О.

М.П. (подпись)
Руководитель:

чной комиссии)(в случае создания приеме
Представители Заказчика:

ФИОподпись
(

ФИОподпись
)(___

подпись



, л Приложение № 6 к контракту 
№ «О от «^1» ^___ 2022 г

Форма
Экспертное заключение

по результатам 
по Контракту от__ года №

05.04.2013 № 44-ФЗ «О 
обеспечения- 3 статьи 94 Федерального закона от 

сфере закупок товаров, работ, услуг для
проверке результатов, предусмотренных

_, в части их

В соответствии с частью 
системе в 'контрактной

государственных и муниципальных нужд», при

ГоГ™—™Та,У™™н0:
Заказчику,

№

адресупорасположенномуКонтракта,согласно
_>

{описывается предмет Контракта)

Контрактаусловия
исполнены/ не исполнены.

Существенные
_(нет/есть (указать какиепо количеству и качествуПретензии

претензии)).
Учитывая

следующее:сделаноизложенное,

ЗАКЛЮЧЕНИЕ:

(описание качества услуги)1.
'условиям Контракта/не соответствует условиям Контракта.соответствует

не имеется/имеется 
основания для отказа в

услугиприемке
(указываются

вотказаОснований для2.

приемке).
/Ф.И.О.

Экспертизу провел
ИСПОЛНИТЕЛЬ

ЗАКАЗЧИК



Приложение № 7 к контракту 
1{D от «ЛЬ » ' 2022 г№

РЕКОМЕНДУЕМАЯ ФОРМА

(указывается полное наименование Исполнителя, его 
адрес (электронный адрес, почтовый или факс, в 
зависимости от метода отправки) (заполняется 

Заказчиком)_____________

На бланке Заказчика

Мотивированный отказ
от подписания акта сдачи-приемки оказанных услуг

№от

(указать наименование Заказчика) (далее-Заказчик) и 
Исполнителя) (далее-Исполнитель), заключен

(указать предмет
Между

(указать наименование
, предметом которого являетсяКонтракт №

Контракта) (далее-Контракт).
В соответствии с п. № 

быть оказаны услуги,

от
20 г. должныКонтракта в срок не позднее «- -

соответствующие условиям Контракта, 
(внутренней/внешней ) экспертизы 

Исполнителем результатов исполнения Контракта в

качествоЗаказчиком было проверено
части их соответствияПри проведении

предоставленных 
условиям Контракта. й (внутренней/внешней) экспертизы оказанной услуги

___  (указать выявленные/ неВ результате проведенной
чтоЗаказчиком оказшнш услуг ус.

“'^ Исполнителя устранить вышеуказанные недостатки в течение
настоящего мотивированного отказа от подписания акта еда

■ловиям Контракта).
выявленные hocl

Заказчик требует от
) дней с момента получения 

приемки оказанных услуг.
Повторную приемку результатов

(.
оказанной услуги осуществить в срок, не позднее «__»

оказаннойНесоответствии с чЛ^ Го^ормляется

Годаент«Що™емке, который

комиссии в письменной форме мотивированный о™,
Исполнителю в
от подписания такого документа.

Если Исполнитель не устранит

™ S”'„
_. “г;.». ——
соответствующие условиям Контракта.

недостатки №В44-Ф3

Приложение:2
Копия заключения эксперта № 20 г. - на л.от «

ФИО руководителя
Должность руководителя Заказчика Подпись, М.П.

к мотивированномузаключения) эксперта прилагаетсяэкспертизы результаты (копия1 При наличии 
отказу в виде приложения.

2 Указывается при наличии.



% '

Приложение № 8 к Контракту
2022 г.АО» &J.№ от «

07.11.2022 г. по 29.12.2022 г. (включительно)Период оказания услуг с

Расчет стоимости 
Ёд! Предельная

цена Ц 
пред., руб.

Стоимость 
НМЦК 

норм,руб

Кол-во
Наименование услуги

дней
(V2)

школьниковизм.
(VI)

НОЯБРЬ
43 973,28187831,32Руб.Питание школьников 5 классов в 

ноябре (с 07 по 30 ноября вкл.)

Питание школьников 6-9 классов 
из многодетных семей в в ноябре (с 
07 по 30 ноября вкл.)

24 241,68184331,32Руб.

1 4045 кл.

ЧЕЛ. ДН 7746-9 кл.

68 214,96ЧЕЛ. ДН

Всего ДЕКАБРЬ
51 302,16217831,32Руб.Питание школьников 5 классов в 

декабре (с 01 по 29 декабря вкл.)

28 281,96214331,32Руб.Питание школьников 6-9 классов 
многодетных семей в декабре (с 

01 по 29 декабря вкл.)
из

1 638Зкл.ЧЕЛ. ДН

903
6-8кл.ЧЕЛ. ДН

79 584,12Всего

4719
ЧЕЛ. ДНВсего

147 799,08Итого


